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Perfekte
MALTID

PEPARBIFF
Ratatouille og smerkokt maiskolbe SIDE -2~
Peparsaus og bakt potet TORETTAR

PANNA COTTA FROMAGE
Jordbaermost

MENYPRIS: KR. 313,~

SVINGOD BIFF
180 g ytrefilet av svin frédHaugen
Gardsmat
Sauterte grensaker med bacon,
champignon og gulrot
Krema paprikasaus og rastipotet

OVNSBAKTE EPLER
Vaniljeis

MENYPRIS: KR. 245,~

GRILLA KYLLINGBRYST
Sauterte gronsaker, flaytesaus, tagliatelle

FROMASJ AV PASSJONSFRUKT
Coulis

MEeNYPRIS: KR. 270,




A

KREMA BLOMKALSUPPE
Brod og smar

TRADISJONELL SVINESTEIK
Dampa brokkoli og glasert gulrot
Surkal og svisker
Brun saus og kokt potet

VANILJEISBR@D
Lun sjokoladesaus

Perfekte
MALTID

SIDE -3-

TRERETTAR

MENYPRIS: KR. 354 -

(Omduynskjer, kanviservere halvt
om halvt med kjotkaker og svinesteik)

CHILIBAKT SCAMPI
Mango og ruccula salat
Lime vinagrette

HEILSTEIKT OKSE YTREFILET
Ratatouille, smerdampa asparges
Bourguignonnesaus og potet Fondant

CREME BRULEE
Saorbet

MEeNYPRIS: KR. 460,




Perfekte
MALTID

ﬂ.‘ Sipe - 4-

o TRERETTAR

Kortreist tre-rettar

MARINERT HIORTEROASTBEEF
Lime og eplesalat

SOGNEFJORD-BREIFLABB
Ovnsbakt, servert med glaserte rotgransaker,
asparges, balsamicomarinert tomat confit
Beurre blancsaus. Mandelpotet-, og
sellerirotpure

BRINGEBARSORBET FRA FEIOS
Peanott-brownies og coulis

MEeNYPRIS: KR. 485 -




Perfekte
MALTID

FIRERETTAR

E‘ Sipe -s-
Y

SCAMPI BRUCHETTA
Salat, tomat confit og aioli

POTET OG VARL@KLSUPPE
Spresteikt bacon og bredkrutongar

GRILLA PEPARSTEIK AV
OKSE INDREFILET
Sauterte friske gransaker, dampa
brokkoli og bakte cherrytomater
Peparsaus og hasselbackpotet

FLENSBURGER
Lune kirsebeer, vaniljeis og eggelikar

MENYPRIS: 580,




Perfekte
MALTID

£ 2
-y

Fire rettar produsert
av lokale r@varer

SIDE -6

ROYKELAKS FRA SOLVORN
Salat, Lime- og eplevinagrette

ESTRAGONBAKT KVEITE
Kveite fanga i Sognefjorden
Hollandés og duchesspotet

SOGNAHIJORT
Hjortemedaljongar med rosenkalsaute,
paere- og raudlaukskompott

Akevittsjysaus og flaytegratinert potet.

LUN BRINGEBARSUPPE
Vaniljeisparfaite

MENYPRIS: 640,

FIRERETTAR




Perfekte
MALTID

Gourmetmeny som
vekkjer smakslokane!

SIbDE -7-

TOMAT OG MOZZARELLA SALAT

Sanat kristina spekeskinke

GRILLA KAMSKIJEL
Sauterte grensaker og beurre blancsaus

BASILIKUMBAKT BREIFLABB
Glaserte rotgronsaker, asparges
Romescosaus og mandelpotetpure

KVILERETT
Grapefrukt granite

HEILSTEIKT LAMMEFILET
Ratatouille, dampa asparges
provencesaus og anna potet

SJOKOLADEMOUSSE
Bringebaersorbet og appelsinsalsa

MENYPRIS: 790,

SEKSRETTAR




Perfekte
MALTID

SIDE -8~

£ ,

Tradisjonsbuffe

LITEN SALATBAR
Salat, bred og smer

VARM MAT
Raykt glassert svinekam
Grove kjottkaker
Sprobakt fiskefilet
Sauterte friske gransaker og surkal
Krema floytesaus
Steikte amadinepoteter

DESSERT
Eit utval smakfulle dessertar

MENYPRIS: KR 297 P.P.

MINIMUM 20 PERSONAR.




Perfekte
MALTID

BUFFE

ﬂ_‘ Sioe -o-
oY

Varm buffé med
lokale révarer

LITEN SALATBAR
Salat, bred og smar

VARMMAT
Heilsteikt marinert Hjorteflatbiff
Viltkarbonader med lek og champignon
Smarsteikt steinbitfilet Yatch Club
Sauterte friske gransaker
Krema soppsaus med bacon og lok
Floytegratinerte poteter

DESSERT
Eit utval smakfulle dessertar

MENYPRIS: KR 405,- PP
MINIMUM 20 PERSONAR.




Vért finaste koldtbord:
«Kongagilde»

INNEHELD MELLOM ANNA:
Roastbiff
Grillakyllingbryst
Birkebeinarskinke
Sognemorr
Fenalar
Dampa laksefilet
Raykt aure
Grava laksefilet
Ulike typar ost
Heimelaga dressingar
Sild
Fersk frukt
Salatar
Eggerare
Skaldyr

DESSERT
Godt utval i smakfulle dessertar

MENYPRIS: KR 372,- P.P.

MINIMUM 20 PERSONAR.

Dersomduynskjer & spe pamed tovarmerettari
tillegg, blir tatalprisenkr 467-p.p.
Varmrettar somkan passe til: Biffgryte medris,
Grillakyllingbryst med tilbehar

Perfekte
MALTID

SIDE -10-

KOLDTBORD




