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Side    – 2 –

Perfekte
det

MÅLTID

P e pa r biff  
Ratatouille og smørkokt maiskolbe

Peparsaus og bakt potet

Pa n n a  Cotta   F r o m ag e
Jordbærmost

menypris: kr. 313,-

S v i n g o d  biff  
180 g ytrefilet av svin frå Haugen 

Gardsmat
Sauterte grønsaker med bacon,  

champignon og gulrot
Krema paprikasaus og røstipotet

Ov n sba   k t e  e p l e r
Vaniljeis 

menypris: kr. 245,-

MENY

 1

MENY

 2

to rettar

G r i l l a  K y l l i n g b ry st
Sauterte grønsaker, fløytesaus, tagliatelle

F r o m asj    av  passj    o n sf  r u k t
Coulis 

Menypris: Kr. 270,-

MENY
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det

MÅLTID

K r e m a  b lo m k å l s u pp  e
Brød og smør

T r adisj     o n e l l  s v i n e st  e i k
Dampa brokkoli og glasert gulrot

Surkål og svisker 
Brun saus og kokt potet

Va n i l j e isb   r ø d
Lun sjokoladesaus 

Menypris: Kr. 354,-

( Om du ynskjer, kan vi servere halvt  
om halvt med kjøtkaker og svinesteik )

C h i l iba   k t  sca   m pi
Mango og ruccula salat 

Lime vinagrette

H e i l st  e i k t  o k s e  y t r e fi  l e t
Ratatouille, smørdampa asparges

Bourguignonnesaus og potet Fondant

C r e m e  B r u l È e
Sorbet

Menypris: Kr. 460,-

tre rettar

MENY
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MÅLTID

Kortreist tre-rettar

Ma  r i n e r t  Hj  o r t e r o astb    e e f 
Lime og eplesalat

S o g n e fj o r d - b r e if  l abb 
Ovnsbakt, servert med glaserte rotgrønsaker, 

asparges, balsamicomarinert tomat confit
Beurre blancsaus. Mandelpotet-, og 

sellerirotpuré

B r i n g e b æ r s o r b e t  f r å  F e i o s
Peanøtt-brownies og coulis

Menypris: Kr. 485,-

tre rettar

MENY

 6



Side    – 5 –
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MÅLTID

S ca  m pi   B r u c h e tta
Salat, tomat confit og aioli

P ot e t  o g  vå r l ø k l s u pp  e
Sprøsteikt bacon og brødkrutongar

G r i l l a  p e pa r st  e i k  av  
o k s e  i n d r e fi  l e t

Sauterte friske grønsaker, dampa  
brokkoli og bakte cherrytomater

Peparsaus og hasselbackpotet

F l e n sb  u r g e r
Lune kirsebær, vaniljeis og eggelikør

Menypris: 580,-

fire rettar

MENY
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MÅLTID

Fire rettar produsert  
av lokale råvarer

R ø y k e l a k s  f r å  S o lvo r n
Salat, Lime- og eplevinagrette 

Est   r ag o n ba  k t  K v e it  e
Kveite fanga i Sognefjorden 
Hollandés og duchesspotet 

S o g n a h j o r t
Hjortemedaljongar med rosenkålsaute,  

pære- og raudlaukskompott
Akevittsjysaus og fløytegratinert potet.

L u n  B r i n g e b æ r s u pp  e
Vaniljeisparfaite

Menypris: 640,-

fire rettar

MENY
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seks rettar
Gourmetmeny som 

vekkjer smaksløkane!

To m at  o g  m oz z a r e l l a  sa  l at
Sanat kristina spekeskinke

G r i l l a  Ka  m s k j e l
Sauterte grønsaker og beurre blancsaus

B asi   l i k u m ba  k t  b r e if  l abb 
Glaserte rotgrønsaker, asparges

Romescosaus og mandelpotetpure

K v i l e r e tt
Grapefrukt granite

H e i l st  e i k t  l a m m e fi  l e t
Ratatouille, dampa asparges
provencesaus og anna potet

S j o ko l ad  e m o u ss  e 
Bringebærsorbet og appelsinsalsa 

Menypris: 790,-

MENY
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buffé

Tradisjonsbuffé

L I T EN   S A L AT B A R
Salat, brød og smør

Va r m  m at
Røykt glassert svinekam

Grove kjøttkaker
Sprøbakt fiskefilet

Sauterte friske grønsaker og surkål
Krema fløytesaus

Steikte amadinepoteter

D e ss  e r t
Eit utval smakfulle dessertar

Menypris: Kr 297,- p.p. 

Minimum 20 personar.

MENY
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MÅLTID

buffé

Varm buffé med 
lokale råvarer

L I T EN   S A L AT B A R
Salat, brød og smør

Va r m m at
Heilsteikt marinert Hjorteflatbiff

Viltkarbonader med løk og champignon
Smørsteikt steinbitfilet Yatch Club

Sauterte friske grønsaker
Krema soppsaus med bacon og løk

Fløytegratinerte poteter

D e ss  e r t
Eit utval smakfulle dessertar

Menypris: Kr 405,- p.p. 

Minimum 20 personar.

MENY
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koldtbord
Vårt finaste koldtbord:

«Kongagilde»

i n n e h e l d  MELLOM      a n n a :
Roastbiff 

Grilla kyllingbryst
Birkebeinarskinke

Sognemorr
Fenalår

Dampa laksefilet 
Røykt aure 

Grava laksefilet 
Ulike typar ost

Heimelaga dressingar
Sild

Fersk frukt
Salatar

Eggerøre
Skaldyr

 

D e ss  e r t
Godt utval i smakfulle dessertar

Menypris: Kr 372,- p.p. 

Minimum 20 personar. 

 
Dersom du ynskjer å spe på med to varme rettar i 

tillegg, blir totalprisen kr 467,- p.p.  
Varmrettar som kan passe til:  Biffgryte med ris, 

Grilla kyllingbryst med tilbehør

MENY
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