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DET

MÅLTID

Peparbiff

Ratatouille og smørkokt maiskolbe

Peparsaus og bakt potet

Panna Cotta Fromage

Jordbærmost

menypris: kr. 325,-

Svingod biff

180 g ytrefilet av svin frå  

Haugen Gardsmat

Sauterte grønsaker med bacon,  

champignon og gulrot

Krema paprikasaus og røstipotet

Ovnsbakte epler

Vaniljeis 

menypris: kr. 255,-

MENY

 1

MENY

 2

to rettar

Grilla Kyllingbryst

Sauterte grønsaker, fløytesaus, 

tagliatelle

Fromasj av passjonsfrukt

Coulis 

Menypris: Kr. 280,-

MENY
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Krema blomkålsuppe

Brød og smør

Tradisjonell svinesteik

Dampa brokkoli og glasert gulrot

Surkål og svisker 

Brun saus og kokt potet

Vaniljeisbrød

Lun sjokoladesaus 

Menypris: Kr. 365,-

( Om du ynskjer, kan vi servere halvt  

om halvt med kjøtkaker og svinesteik )

Chilibakt scampi

Mango og ruccula salat 

Lime vinagrette

Heilsteikt okse ytrefilet

Ratatouille, smørdampa asparges

Bourguignonnesaus og potet Fondant

Creme BrulÈe

Sorbet

Menypris: Kr. 475,-

tre rettar

MENY

 4

MENY
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Kortreist tre-rettar

Marinert Hjorteroastbeef 

Lime og eplesalat

Sognefjord-breiflabb

Ovnsbakt, servert med glaserte rotgrønsaker, 

asparges, balsamicomarinert tomat confit

Beurre blancsaus. Sellerirot- og 

mandelpotetpuré

Bringebærsorbet frå Feios

Peanøtt-brownies og coulis

Menypris: Kr. 499,-

tre rettar

MENY
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Scampi Bruchetta

Salat, tomat confit og aioli

Potet og vårløklsuppe

Sprøsteikt bacon og brødkrutongar

Grilla peparsteik av  
okse indrefilet

Sauterte friske grønsaker, dampa  

brokkoli og bakte cherrytomater

Peparsaus og hasselbackpotet

Flensburger

Lune kirsebær, vaniljeis og eggelikør

Menypris: 595,-

fire rettar

MENY
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Fire rettar produsert  
av lokale råvarer

Røykelaks frå Solvorn

Salat, Lime- og eplevinagrette 

Estragonbakt Kveite

Kveite fanga i Sognefjorden 

Hollandés og duchesspotet 

Sognahjort

Rosenkålsaute,  

pære- og raudlaukskompott

Akevittsjysaus og fløytegratinert potet.

Lun Bringebærsuppe

Vaniljeisparfaite

Menypris: 660,-

fire rettar

MENY
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seks rettar

Gourmetmeny som 
vekkjer smaksløkane!

Tomat og mozzarella salat

Sanat kristina spekeskinke

Grilla Kamskjel

Sauterte grønsaker og beurre blancsaus

Basilikumbakt breiflabb

Glaserte rotgrønsaker, asparges

Romescosaus og mandelpotetpure

Kvilerett

Grapefrukt granite

Heilsteikt lammefilet

Ratatouille, dampa asparges

provencesaus og anna potet

Sjokolademousse 

Bringebærsorbet og appelsinsalsa 

Menypris: 815,-

MENY
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buffé

Tradisjonsbuffé

LITEN SALATBAR

Salat, brød og smør

Varm mat

Røykt glassert svinekam

Grove kjøttkaker

Sprøbakt fiskefilet

Sauterte friske grønsaker og surkål

Krema fløytesaus

Steikte amadinepoteter

Dessert

Eit utval smakfulle dessertar

Menypris: Kr 310,- p.p. 

Minimum 20 personar.

MENY
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buffé

Varm buffé med  
lokale råvarer

LITEN SALATBAR

Salat, brød og smør

Varmmat

Heilsteikt marinert Hjort

Viltkarbonader med løk og champignon

Smørsteikt steinbitfilet Yatch Club

Sauterte friske grønsaker

Krema soppsaus med bacon og løk

Fløytegratinerte og kokte poteter

Dessert

Eit utval smakfulle dessertar

Menypris: Kr 420,- p.p. 

Minimum 20 personar.

MENY
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koldtbord

Vårt finaste koldtbord:
«Kongagilde»

inneheld MELLOM anna:

Roastbiff 

Grilla kyllingbryst

Birkebeinarskinke

Sognemorr

Fenalår

Dampa laksefilet 

Røykt aure 

Grava laksefilet 

Ulike typar ost

Heimelaga dressingar

Sild

Fersk frukt

Salatar

Eggerøre

Skaldyr

 

Dessert

Godt utval i smakfulle dessertar

Menypris: Kr 425,- p.p. 

Minimum 20 personar. 

 
Dersom du ynskjer å spe på med to varme rettar 

i tillegg, blir totalprisen kr 520,- p.p.  

Varmrettar som kan passe til:  Biffgryte med ris, 

Grilla kyllingbryst med tilbehør

MENY
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